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CLEMENTE GARCIA VIURA

Afrutado, goloso y sedoso, este vino blanco nos transporta a las
vinas de las que procede en el Valle del Najerilla. La uva viura
con la que lo elaboro ha crecido en parcelas situadas a 650 m
de altitud, vinedos con una edad media de unos 70 afos, que
planté mi abuelo en Banos de Rio Tobia y que cultivo de forma
ecoldgica.

Vendimio de forma manual en cajas de 16 Kilos para no danar la
uva y lo fermento a baja temperatura para que no pierda su fres-
cura y sabor abrutado. Se fermenta y cria en barrica francesa de
500 litros durante once meses.

El resultado es una edicién limitada de 630 botellas de un vino
fino y elegante en el que destacan sus aromas citricos y de hier-
bas aromaticas sobre un ligero fondo de madera, afrutado y fres-
co con largo final en boca.



